CNA E LE IMPRESE
VALORE D'INSIEME

Grazie al «matrimonio» tra Righi Gastronomia e I'industria Roncadin di Pordenone

Parla reggiano la pizza surgelata
che sara distribuita in tutta Italia

MEDUNO (Pn). Parla il dia-
letto reggiano-la nuova pizza
surgelata italiana. Merito
della Righi Gastronomia di
via Monti Urali che, dopo
aver lanciato lo storico erbaz-
zone e le tortine salate, cura
la distribuzione del piatto no-
strano che recupera ora la
sua tradizione nazionale. Fi-
no ad ora, a portarne la stra-
grande maggioranza sulle no-
stre tavole era un’azienda
che si trova nella zona Est di
Berlino, in Germania. Anche
gli ingredienti, di conseguen-
za, avevano un po’ i profumi
del centro-nord Europa. D’o-
ra in poi la pizza surgelata
vestira invece in pieno il tri-
colore.

11 verde lo porta Righi con
il proprio nome nell’angolo
superiore di sinistra delle
confezioni che, da meta me-
se, troveremo sugli scaffali
della grande distribuzione
lungo tutta la penisola. Il ros-
so lo mettono quattro grandi
marchi della gastronomia na-
zionale che rispondono ai no-
mi di Auricchio (formaggio
provolone), Beretta (salumi
confezionati), Nostromo (ton-
no sott’olio), Wuber (wurstel
suino). 11 bianco della pasta
lo compone infine uno specia-
lista di Meduno di Pordeno-
ne, la Roncadin. Un friulano
(papa Edoardo, il figlio Dario
e le due figlie) che ha fatto
fortuna in Germania con il
gelato e altri alimenti e che
ora produrra milioni di con-
fezioni di pizza surgelata per
il mercato di casa nostra. La
produzione € si industriale
ma conserva la manualita ar-
tigianale di un tempo; il cen-
tro é sottile, il bordo rialzato
e la cottura avviene con un
forno a legna. E’ dunque un
ritorno in patria, la riappro-
priazione di una miscela di

Vendemmia anticinata. 1va di analita

ingredienti e sapori d’alta
qualita: la pizza italiana tor-
na agli italiani. La linea na-
sce con il marchio «Le firme _
del gusto» e va a collocarsi
nel top di gamma. Il «matri-
monio» fra la Roncadin e la
Righi e stato celebrato (sim-
bolica anche la data: 9//09)
nello stabilimento di Porde-
none con la benedizione dei
rappresentanti delle istituzio-
ni territoriali (il vice presi-
dente della Regione, il sinda-
co e altre autorita) ed ha avu-
to per testimoni i vertici
aziendali dei quattro speciali-
sti della farcitura. In partico-
lare Alberto Auricchio, a.d.
dell’omonima azienda casea-
ria; Vittorio Beretta presi-

Davide Roncandin (a sinistra) con Marco Barbieri a Pordenone

dente del salumificio e per
conto della Wuber; Roberto
Sassoni per la Nostromo.
Fra gli invitati Sandra Pira-
ni di Coop Italia, esponenti
di Conad, Bo Frost e altri spe-
cialisti del settore.

A pronunciare il «si» per
la Righi 'amministratore de-
legato Marco Guidi, il diretto-
re vendite Marco Barbieri, ol-
tre a Rita Bonazzi, Daniele
Iotti ed altri operatori del-
I'impresa reggiana che sara
coinvolta in pieno con la sua
collaudata rete distributiva.
Le premesse perche questa
operazione di co-marketing
abbia successo ci sono tutte:
sulla tavola arrivano pizze
decisamente gustose. (1.v.)

e-mail: cronaca.re@ gazzettadireggio.it - Fax 0522/511370 - Centralino 0522/5015
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